V7 Tagliarini Tartufo

Triffelrahm | Pecorino |
frisch gehobelter Sommertriiffel

Fettuccine Umami

Rinderfiletspitzen | Pfifferlinge in Rahm |
Grana Padano | Gartenkriuter

Gegrillte Salzwassergambas

Knoblauchbutter | Baguette | Zitrone

Steirisches Backhendl

saftige Keule & Brust | Steirisches Kerndl |
Feldsalat | Speck-Vinaigrette

Wiener Schnitzel vom Holsteiner Kalb

in der Pfanne souffliert | lauwarmer Kartoffel-
Gurkensalat | kaltgeriihrte Wild-Preiselbeeren

Kabeljau ,London Calling*

knuspriger Nordseekabeljau im Bierteig | Pommes
Sauce Remoulade | Sarson’s Malt Vinegar

V7 Pinsa Margherita di Bufala

San Marzano Sugo | Biffelmozzarella |
Basilikum | Alter Balsamessig

Pinsa Mami

San Marzano Sugo | Salame Piccante |
Nduja | Gepickelte Zwiebeln | Essigkaramell

Bubbles & Pearls

1 Glas Laurent-Perrier Champagner |
AKI Selection Black Label Kaviar | 30g Tatar |
Schmand | Schnittlauch

BOOTSHAUS

WEISSENHAUS

LUNCH 13.00 - 16.30 UHR

35¢€

36€

40€

28€

39¢€

35¢€

19€

24¢€

75¢€

V) Bootshaus Signature Brot

ofenfrisches Sauerteigbrot | Olivenél | Fleur de Sel

V7 Burrata von den Biiffel Boys

gegrillter Weinbergpfirsich | Texturen von der Tomate |
Passionsfrucht-Vinaigrette

VZ) Sommerlicher Fetasalat

veganer Feta | Wassermelone | Gurke |
Minze | Limettendressing

V7 Caesar Salad

Romanasalat | Parmigiano Reggiano | Crotitons
mit gebratener Maispoulardenbrust
mit gebratenen Gambas

Carpaccio di Manzo

junge Rauke | Basilikumpesto | Parmigiano Reggiano

Triiffel-Pommes

Sommertriffel | Triffel-Mayonnaise
Schnittlauch | Grana Padano

Vanille Erdbeer Becher

Bourbon-Vanilleeis | Sonnengereifte Erdbeeren
Schlagrahm | Karamellisierte Pistazien

Kaiserschmarrn

Zwetschgenroster | hausgemachtes Vanilleeis

Frische Waffeln aus unserer Schlosshéckerei

eingemachte Sauerkirschen | Vanillesahne

Eisspezialititen & Sorhet
hausgemacht, je Kugel

V@ = vegetarisch

8¢

25¢€

23€

24¢€
30€
35€

25¢€

16€

18€

22¢€

13€

6€



